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posti con raffinatezza. Eooo le Sarde in saor, gli Spaghet-
ti neri can capesante e carciofi, gli Gnocchetti di paiate
con alici fresche, aneio e cipolla confit o il Tortine tiepido
ai due cioccolati Amedei e il Parfait al miele millefiorni e
mandorle con salsa al rum. Vini da Gigio, invece, vale
la sosia per gustare gli Scaompi in soor o, in stagione,
una superba Frittura df molechs.

ALLA SCOPERTA DEI BACARI
Da non perdere sono i numercsi bacari, ossia le osterie
della tradizione venerziana. Da segnarsi, Cantina Do
Mori per una scella tra vini della casa ed etichette di
bianchi e rossi, Da Pinto per provare seppie in nero o
baccald, l'encteca LAciugheta dove tra i cicheti, ossia
gli stuzzichini tradiziondgli, spiccano quelli con le acciu-
ghe, la storica osteria Al Mascaron con un menu o base
di pescate locale e verdure del territorio. E ancera, l'eno-
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il celebre Ponte dei Sospiri e uno scorcio della Laguna.
MNella pagina precedente, una maschera del Carnevale.

teca Al Volto per buoni piatti a base di peace, l'encteca
Do Colonne per un assaggio di baccald moniecato o al-
las Vieenting, l'enoteca Mascareta per uno stuzzichino a
base di pesce e l'osteria Antico Dolo per buoni salumi

loeali & formaggi.

DOLCEE LA LAGUNA

Gli appassionat di dolei troveranno a Venezia numero-
sl spunt per una sosta golosa. Tipiel della zona sono 1
Baicoli, biscott venerziani per eccellenza, creati due se-
coli fa nelle offellerie e panetterie per le boiteghe del
caffé, Delicati & saporit, nel Settecento erano serviti con
lo zabaione ed erane idedli per i lunghi viaggi in mare
dei commerciani, poiché erame focilmente conservakill.
Una curiosités: si chiomano cosl perché la loro forma & =i-
mile a guella dei piceoli bronzini di laguna che portanao
Proprio questo nome.

Un altro deles tipico del luege sone le Fave alla Vene-
#ziana, dalla forma tondeggiante, prodotte con mandorle
bicnche, pincli, zucchero semolato e albume. [ Galani e
i Crostoli sono invece i dolei del Carnevale, saporiti
leggeri, fragili & vaperest, Imperdibili, infine, { Pevarin,
che appartengono alla tradizione chioggiotta: il nome
deriva dall'aggiunta di pepe nell'impasto i cui ingre-
dienti principal: sono cicccclato e mandaorle. E proprioa
Chicggia meritano l'assaggio le delizis della Pasticee-
ria Cledia come la Ciosoia, della Pasticceria Parisien-
ne tra cui spicea la Torta Chioggiotia a base di mandar-
le, radicchic e carote, e della Pasticceria Penzo dove



